
KOMPLET Cake à l’ épeautre 

Mélange pour fin cake à l‘ épeautre et yaourt. 
Cette préparation est utilisable pour diffé-
rents classiques comme le rodon, le cake 
marbré, le cake aux fruits, gaufres, etc. …. 



KOMPLET Cake à l’ épeautre 

Caractéristiques :
• goût fin et savoureux

• longue durée de conservation  
 après cuisson

• produit de tendance, avec   
 l’image positive de l’ épeautre  
 et du yaourt

• facile d’utilisation 

 Recette  Recette
 de base au beurre

KOMPLET Cake à l’ épeautre  2,000 g      2,000 g
KOMPLET Huile végétale       800 g  /  
Eau  1,000 g    800 g
Beurre fondu       / 1.000 g 

Poids total pâte  3,800 g 3,800 g
 
Réalisation :  
Battre à grande vitesse à la feuille pendant 3 minutes.

Température de cuisson :  env. 180 - 190°C 
 
Nos techniciens sont à votre service pour 
tout conseil ou renseignement complé-
mentaire. 
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KOMPLET Benelux
Lampertskaul 10 . L - 9952 Drinklange 
Tel.: 00352/99 76 39 . Fax: 00352/97 80 24

info@kompletbenelux.com . www.kompletbenelux.com




